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PARTS AND FEATURES

1  Toughened Glass Window
2 Removable Crimb Tray

3 Cool Down Surface for Removable
Chven Rack

4  Chrome-Plated Steel Broiling Rack
5 Emamel-Costed Pan

&  Chrome-Plated Steel Oven Rack

7  Door Handle

8 A FryBasket

¥  Piza Stone

10 Start Start Selected Cooking Mode

11 Cancel: Stops Selected Cooking
Mode

12 Optons
12 Temperature/Timer Knob

Shade Frozen=

i Preheating " Convection

°Fe

L=
Hre=

i — 21 @

Fresh 19

23

24
25

Mode Enob: Cooking Mode Selector
Preheating lcon

Toast lcon

Bagel lcon

Shade lcon

Fresh lcon

Frozen lcon

Minutes lcon
Hours lcon
Celsius lcon
Fahrenheit lcon

Convection lcon

MNOTE: Press and hold the Options button for 3 seconds to switch between the temperature

units Fahrenhett (°F) and Celsius [FC).
2
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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many impertant safety messages In this manual and on your
applianca. Always read and obey all safety messages.

= You can be killed or seriously injured
I Yy (e S it you don't immediately follow
instructions.
You can be killed or sericusly injured

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed,

This is the safety alert symboal.
Thiz symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All satety messages will follow the satety alert symbol and eithar
the word "DANGER” or "WARNING.” Thease words mean.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When ucing electrical appliances, basic cafety precautions chould always
h& followed, including the following:
. Read all instructions. Misuse of appliance may result in personal injury.

2.
3

4.

[F = =

10.

11.

12.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against risk of electrical shock, do not put cord, plugs, or any parts of
the Countertop Oven in water or other liguid.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction conceming
use of the appliance by a perscen responsibie for their safety. Close supervision
is necessary when any appliance is used near children. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the

appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any mannar. Return
appliance to the nearest Authorized Service Facility for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

. The use of accessories attachments not recommended or sold by KilchenAid

may cause fire, electrical shock, or injury to persons.

. Do not let cord hang over edge of [able or counter, or touch hot surfaces.
. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in 2 heated oven.
. BExtreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or

aother hot liquids.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the Kiichendid, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Lise extreme caution when removing Multipurposa Pan, Oven Rack, or disposing
of hot grease.

Owversize foods or metal utensils must not be inserted in a Countertop Oven as

they may create a fire or risk of electric shock.
3

ENGLISH
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PRODUCT SAFETY

13. A fire may occur if Countertop Oven is covered or touching flammabie material,
inciuding curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not stone
any item on top of the appliance when in operation.

14. Do not clean with metal scouring pads. Pieces can break off the pad and touch
glectrical parts, creating a risk of electric shock.

15. Extreme caution should be exercised when using containers construcied of
materials other than metal or giass.

16. Do not store any materiaks, other than Kitchenaid recommended accessories, in
this Countertop Owven when not in use.

17. Do not place any of the following materials in the Countertop Oven: Paper,
cardboard, plastic, or anything similar.

18. Do not cover crumb drawer or any part of the Countertop Oven with metal foil.
This will cause overheating of the oven.

19. To disconnect, turn the Countertop Oven off by pressing Cancea button, then
remove plug from wall outhet.

20. Do not use the appliance outdoors.

21. Do not use appliance for other than intended use.

22. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts.

23. The appliance is not intended to be operated by means of an external fimer or
separate remote-control systam.

24. Refer to the “Care and Cleaning” saction for instructions on cleaning the
surfaces in contact with food.

@ 25. During normal cperafion, you may occasionally notice a small amount of vapor @
escaping from the oven door. This may occur in some instances depending on
the food and cycle used, and it is not a cause for concern. The vapor releass
does not affect the oven's performance or safety.

26. This appliance is intended to be used in household and similar applications such
as:

- shaff kitchen areas in shops, offices or other working environments;

- farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.

A CAUTION: Surface may get hot during usa.
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PRODUCT SAFETY

ELECTRICAL REQUIREMENTS
Wi s 127 V-
“AwarNiNG e
1 Power: 1800 W

ENGLISH

MNOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician.

Do not modify the plug in any way.

Do not use an adapter.

Do not usa an extension cord. if the power

Electrical Shock Hazard supply cord is too short, have a qualified
electrician ar service technician to install an
Piug into a grounded 3 prong outlet near the appliance.
cutlet.
The cord should be aranged so that it will
Do not remove ground prong. not drape over the countertop or tabletop
where it can be pulled on by children or
Do not use an adapter. tripped over unintentionally.

Do not use an extension cord,

Fallure to follow these
instructions can result in death,
fire, or electrical shock.

GETTING STARTED

Before first use, clean all parts and accessories (see "Care and Cleaning” section). Place
the Countertop Oven on a dry and flat level surface. Remove all packaging materials and
labels, if present

Open the door and align the rack
Make sure all sides are positioned with at with the grooves far desired positions
least 4" (10 cm) distance. isee" Countertop Owven Rack Position”
section).

5
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GETTING STARTED

__AWARNING IS
%

L
&

Electrical Shock Hazard
Pugmossrowndedsprong | | BRI et

DB et M gound Breng: NOTE: Upaon first use, the Air Fryer may

Do not use an adapter. produce light smoke. This is normal.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these
Instructions can resull in death,
fire, or electrical shock.

TIME RECOMMENDATION - AIR FRY FUNCTION

Chicken Nuggsts | 1 Layer 425°F(218°C) | B-10 minutes

Chicken Tendars | 1 Layer A75°F [218°C) 13-15 minutes

Chicken Wings | 1 Layer 425"F (Z18™C) 18-20 minutes

Fish Fillet= | 1 Layer 450°F [(232°C) 12-14 minutes

Fish Sticks | 1 Layer A50°F (232°C) . 10-12 minutes

 FrenchFries | 1 Layer QSFRIEQ | 2224minutes

Mozamella Sticks | 1 Layer 4507F [232°C) 5-7 minutes
Taguitos I 1 Layer 400°F (204°C) | 57 minutes

MNOTE: Gently spray the basket with cil before each batch of food. Mo mare oil is needed.
Results may vary with different food brands and sizes. Follow Toaster Oven mstructions from
the back of the food package and reduce time.

TIP: When cooking fatty foods, such as non breaded pouttry with skin; use the baking pan
instead of the Air Fry Basket to catch excess oil that may drip from the food.

COOKING FUNCTIONS
PREHEATING

Preheating your Countertop Oven is important for consistent and even results. Once you
select your desired cooking mode or any other settings, and press “Start™.

The light ring around the Start button will be on, and the Preheat indicator will show on the
LCD. Once the oven has reached the sat temperature, a tone will sound to let you know that
you can insert food and begin cooking. Preheating is not necessary in all cooking modes.

To skip the Preheat and Start the timer directly, push the Start button a second time.

&
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COOKING FUNCTIONS

MNOTE: Automatic Preheat i= not programmed for Dehydrate, Proof, Keep Warm, Reheat,
Toast, and Bagel functions.

CONVECTION

ENGLISH

The convection fan s controlled by the Options button. Pushing the Options button will
toggle the fan on or off for Bake. A "Convection” label and fan icon will appear on the display
when the convection fan is on. The Air Fry function uses a high speed convection that
cannot be tumed off. The Dehydrate function uses the high speed convection fan as preset,
but it may be tumned off by pushing the Optians button.

FUNCTION |, RACK | PREC M | RANGEF () | TiMg | PREHEAT
Dehydrate | Upperlower | 1S0FI65°CI |  Sr w0t & bauirs :
Proof L 90°F (32°C) ity | 30 minutes -

Air Fry Vi 00FR0e) | 0 B0E | 7 minutes | Auto
Bake Lirwar 350°F (176°C) E{;‘EZ‘EE A minites: | Adko
Broil Upper | 400°F(204°C) “3;55:"232:5 Brvimaes: | Auto

Reheat L WOF(148°C) | jon gy | 15 minutes -

Keep Warm Kower 170°F (78°C) :Lﬁi“ffcﬁ 1 hour -

Froz=n o 400°F {204°C) {1555“_—2“35523 17 minutes | Auto

Fresh Pizza Ve 0PI | g oUE | 15 minutes _ wﬁ::ne__

Mote: Preheat can be skipped by pressing “Start™ bution twice - not recommended for Fresh

Pizza function.

Cook all foods to minimum safe internal temperstures. Consuming raw or undercooked meats,

poultry, seafocd, shellfish, or eggs may increase your risk of food bome illness.

TOASTING n%m PRESET w ELEMENTS

FUNCTIONS et SHADE il RUN
i Lower 4 18 Runs 4 elements
0D gagel Lower 4 18 Runs 4 elements

| | Wis2adllmdd 7
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COUNTERTOP OVEN RACK POSITION

Bottom rack position for &ir Fry, Bake,
Dehydrate, Keep Warm, Pizza, Proof,
Reheat

Top rack position for Brail, Dehydrate

USING THE DEHYDRATE FUNCTION

Diehydrate option is to remove moisture content from veggies or fruits to dry and preserve

them.

Alr Fry

Toast ! Bageal Bake | Cony Bake

Fizza . . Broil

Froof = * Raheat

* Weep Warm

Dalnydrate -

Set the Mode knob to Dehydrate.

The presst temperature 150°F will be shown
if desired, rotate knob to adjust.

Press the knob to show preset time. The
preset time is 6 hours. f desired, rotate knob
to adjust.

Open the door and place the food on the
center of the rack. Close the door.
Press Start to start the oycle.

Wis2adllndd =
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USING THE DEHYDRATE FUNCTION

IMPORTANT: Always use oven mitts when
removing pans or racks.

ENGLISH

When the time has elapsed, the end =ignal
will sound and the Air Fryer will shut off
automaticalhy.

USING THE PROOF FUNCTION

The Proof function maintains a warm n

environment useful for rising yeast.

Use for dough. To speed up bread proofing.

With a range of 75-20°F temperature and Pleza , . Braoll

lower heating elements, this setting can be

used to accelerate bread proofing (Rsing). BT Rt
Proof = R

] Air Fry
Toast | Bacgel L Bake / Conv Baka

Dehydrate * Feep Warm

Set the Mode knob to Proof.

The preset temperature 20°F will be shown.
If desired, rotate knob to adjust

Press the knob to show preset ime. The
preset time is 30 minutes. f desired, rotate
knob to adjust.

Open the door and place the food on the When the time has elapsed, the end signal
certer of the rack. Close the door. will sound and the Countertop Owen will shut
Press Start to start the oydle. off automatically.

9
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USING THE PIZZA (FROZEN/FRESH) FUNCTION

The Pizza Function distributes power to the top and bottom heating elemeants to maintain the
desired Ohven temperature to cook homemade or Frozen Pizza.

- 11‘?

Set the Mode knob to Pizza.

The default mode is Frozen. To cook Fresh

pizza, select the Options button to togole
to Fresh.

The preset temperatures are

400°F (204°C) for Frozen and

450°F (232°C) for Fresh piaza. f desired,
motate the knob to adjust.

Press the knob to show preset time. The
preset times are 17 minutes for Frozen and
15 minutes for Fresh pizza. if desired, rotate
knob to adjust.

Place the Pizza Stone in the Oven while

the oven is preheating. Once the oven is
preheated, take out the Pizza Stone and
place piza on the stone. Insert back into the
oven. Close the door

Press Start to start the oycle.

When the time has elapsed, the end signal
will sound and the Countertop oven will shut
off sutomatically. H cooking another pizza,
please make sure to preheat the Pizza Stone
again.

Tips when using Pizza Function:

. When using Fresh Pizza mode, recommend to preheat the oven (with Pizza Stone inside}
for full tme. If cooking multiple pizzas, recommend to always prebeat the oven and stone

zgam for optimal results.

*  Results may vary with different doughs, ingredients, and brands. For frozen pizzas,
it is recommended to follow time and temperature directions induded on the food

packaging.

*  Thick crust, self-rising, or deep-dish pizzas may require longer cooking times.

10
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USING THE TOAST OR BAGEL FUNCTION

In Toast mode, your oven distributes power to the top and bottom heating elements to

maintain the desired oven temperature.

In Bagel mode, the oven distnbutes power between the top and bottom heating elements to
nicely brown the top of cut bagels while gently warming the outside.

. Bake{ Conv Bake

« Brall
Proof = | « Raheat

Dahydrata = = Keap Warm

Set the Mode knob to Toast/Bagel. Mode
and Shade will be shown on night screen.

ENGLISH

Cipen the door and place the food on the
center of the rack. Close the dooc

Toast option will be default. Press Options
button to switch to Bagel option. The Shade
lcon will be flashing. Rotate the knob to
adjust shade 1 {lowest) to & (highest). Press

Start to start the cycle.

When the tima has elspsed, the end signal
will sound and the Countertop Owen will shut
off automatically.

USING THE AIR FRY FUNCTION

The Air Fry function uses a combination of
hot air and heating elements to prepare
crispy foods.

Wis2adl lmdd 11

Dehydrate -

Set the Mode knob to A Fry
The preset temperature 400°F will be shown
If desired, mtate knob to adjust

Press the knob to show preset ime. The
preset time 5 17 minutes. if desired, rotate
knob to adjust.

11
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USING THE AIR FRY FUNCTION

Open the door and place the food on the
center of the reck. Close the door.
Press Start to start the oyde.

When the time has elapsed, the end signal
will sound and the Countertop Oven will shut
off automatically.

USING THE BAKE FUNCTION

In Bake mode, food will prepare in dry heat
like bread, cake, toast etc. Both the top and
bottomn cooking elements cycle on and off
while baking. Recipes will vary and cooking
time should be monitored for desired

results. For better cooking results, select the
comect cooking pan to allow for proper air
circulation.

The comvecticn fan can be turned ON or OFF
by pressing the convection button.

* Reheat

* Meap Warm

St the Mode knob to Bake/Conv Bake.
The presst temperature 350°F will be shown.
i desired, rotate knob to adjust.

Press the knob to show preset time. The
preset time s 30 minutes. i desired, rotate
kmoh to adjust.

Open the door and place the food on the
center of the rack. Close the dooc
Press Start to start the cycle.

When the time has elapsed, the end signal
will sound and the Countertop Cwen will shut
off automatically.

12
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USING THE BROIL FUNCTION

Cinly the top cooking elements hest when the
Broil function is selected. Use the included
broil pan directly on the owen rack for even
browning and easy deanup. The broil pan
may also be used for the Bake and Warm
settings.

The convection fan can be turned on or off by
pressing the convection button.

@

* Reheat

= Kesp Warm

Get the Mode knob to Broil.

The preset temperature 400°F will be shown
I desired, mitate knob to adjust.

Press the knob to show preset time. The

preset time is & minutes. if desired, rotate
knob to adjust

B

N

Cpen the door and place the food on the
center of the ade. Close the door.
Press Start to start the cyde.

USING THE REHEAT FUNCTION

In Reheat function oven distributes power to
the top and bottom elements to brng food

to sEnVing temperature.

The convection fan can be turned on or off by
pressing the convection button.

When the time has elapsed, the end signal
will sound and the Countertop Owen will shut
off automatically.

Air Fry
Toast ! Bags|

Bake [ Conv Bake

Pizza .

= Broll

Proof = = Rehgat

Dehydrate - = Keep Warm

Sat the Mode knob to Reheat.

The preset tempersture 300°F will be shown.
i desired, rmotate knob to adjust.

Press the knob to show preset time. The
preset time is 15 minutes: f desired, rotste

knob to adjust.

13
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USING THE REHEAT FUNCTION

Pl
Cipen the door and place the food on the When the time has elapsad, the end signal

center of the rack. Close the dooe will sound and the Countertop Owven wall
Press Start to start the cycle. shut off automatically.

USING THE KEEP WARM FUNCTION

Food Poisoning Hazard

Do not let food sit in oven more than one hour before
or after cooking.

Doing so can result in food poisoning or sickness.

In Keep Warm mode, vour oven distributes
power to the bottom elements to l:eep food Air Fry .
warm after cooking, so it may be served hot Taast/Bagel * , Bake [ Conv Bake

The convection fan can be turned ON by beea . Brall
pressing the convection button.

= Raheat

= Heap Warm

Gat the Mode knob Kesp Warm.
The preset temperature 170°F will be shown
If desired, mitate knob to adjust

Press the knob to show preset time. The
preset time s 1 hour If desired, rotate knob

bo adiust.

14
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USING THE KEEP WARM FUNCTION

Open the door and place the food on the
center of the rack. Close the dooc
Press Start to start the oyde:

When the time has elapsed, the end signal
will sound and the Countertop Oven will
shut off automatically.

ENGLISH

CARE AND CLEANING

IMPORTANT: Allow the appliance to cool completely before putting on or wking off parts,
and before cleaning the apphiance.

IMPORTANT: Caring for a Pizza Stone only requires brushing off the surface of dried crumbs
or food particles after baking. There is no water, snap or scrubbing required. Wart until the
Pizza Stone has completely cooled, then brush off excess food partides and retumn to storage.
Keep in mind over time the Pizza Stone will likely develop some discolomtion or staining — this
is a result of normal usage.

®

Empty and wash in warm, sudsy water, i
needed. Dry with a soft doth. Open the
door and slide it back into place. A soft
bristle brush can be used to dean the
mesh on the Air Fry Basket

Unplug the Countertop Owen from the
outlet.
To remove the Crumb Tray, Air Fry Basket,

open the door, grasp the cumb tray
handle, and slide straight out.

IMPORTANT: Do not use cleaning sgents,
abrasive cleansers, or metal scouring s on
the inner or outer surfaces of the Air Fryer.
They could scratch the surface.

INTERIOR: The inside walls of the oven
feature a nonstick coating. Remove heavy

-\\\\Q\\\‘S:‘Q\ spatter with a myfon or polyester mesh pad,
\X:t%km&"\‘ sponge, or cloth dampened with warm water,
Diry thoroughhy.

EXTERIOR: Wipe the outside of the Air Fryar
with 3 clean, damp cloth and dry thoroughly.

IMPORTANT: Ensure sl parts and surfaces
are complately dry before re-usa.

The following parts are dish-washer safs,
but hand washing iz recommended: Cven
rack and Multipurpose pan.

15
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TROUBLESHOOTING

Electrical Shock Hazard

Plug into a grounded 3 prong outlet.

zllm Do not remove ground prong.

ﬁ Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, fire, or
electrical shock.

SOLUTION

if the oven fails to start

Check to see if the oven is plugged into a grounded 3 prong
outlet

Check to see if the fuse in the circuit breaker box to the oven 1=
in working order.

See the "Wamanty and Service” sections.

if the prablem cannot be Do not return the Countertop Owven to the retiler — retailers
corrected - :

do not provide senvice.
if the wrong temperature Press and hold the Options button for 3 seconds to switch
unit is displayed between Fahrenheit (*F} and Celsius {°C) temperature units.

Upper cooking elements
wistbly glow, but bottom
cooking elements do not

if "E1 or E2" flashes on the
digplay and a chime sounds

The L eeT con[:ing elements use h]gﬂ'ler power for better
browning performance. The lower cooking elements are on,
but may not visibly glow ke the upper cocking elements. This
is norma! and your Countertop Owven is working properly.

The NTC Sensor may not be working. This issue can not be
corrected. Please see the “Warranty and Service” sections.

if "PF” is shown on the
display

The oven will display “PF” when it is powered up for the first
tme, or has expenem:ed @ power failure. If a Emf:mg function
was in process, dispose of food; it might not be thoroughly
cocked. "PF" code will be E-]imhated by turn a knob or Start
button.

Steam coming out of the
owven

16
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if what you notice is steam, this may occur in some instances

depending on the food and cyde used, and it is not a cause
for concern. It's release does not affect the oven’s performance
or safety. However, if you observe anything other than steam,
please contact customer suppart for further assistance.

22024 All rights resaned.
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PECAS E FUNCIONALIDADES

W R =

W B = o &

11

12
13

OBSERVACAD: Mantenha

=Jaast

Janela de vidro temperado
Bandeja de migathas remonvivel

Superficie de resfiamento para grelha

do forno removivel

Gralha em aco cromado

Bandeja esmaltada

Grelha de fomo em ago cromado
Alca da porta

Cesta para fritar a ar

Pedra para assar puzza

Start {Iniciar): Inicia o modo de
cozimento selecionado

i Preheating " Convection

oF:
uc o
Hrs

Min=

Shade Frozen=

Fresh

23

Cancel {Cancelar): Cancela o modo de

cozimento selecionado

Options (Opcoes)
Botio de temperatura’timer

24
25

ressionade o botao Options |

Bot3o de modo: Seletor de modo de

cozimento

lcone de pré-aquecmento
lcone de torrada

jcone de bagel

lcone de tonalidade

lcone de alimento fresco

jcone de congelado

lcone de minutos
lcone de horas
lcone de Celsius
lcone de Farenheit

lcone de corveccio

Opcoes) por 3 segundos para

alternar entre as unidades cl:; temperatura Fahrenheit (°F) & Celsius (°C)L.

Wis2adl lmdd 17
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SEGURANCA DE PRODUTOS

A sua seguranca e a de terceiros é muito importante.

Ezte manusl e o seu produto contém muitas mensagens imporiantos de seguranca.
Sampre lsia o siga as mensagens de soguranca.

E=ta & o simbolo de alerts de seguranca. Este simbolo alerta sobra
situagdes gue podem trazer nisco a8 =ua vida, ferimantos a vocd ou a
terceires. Todas as mensagens de sequranca virao apds o simbolo
de alerta de seguranca e a palavra "PERIGO™ ou "ADVERTENCIA™
Estas palavras significam:

Existe rizco de vocd pardar a vida
ou de oocormeram danos graves se
as instrugdes ndo forem sequidas

imediatamentes.

7 Existe rizco do vocd parder a vida
A ADVERTENCIA 8 o cearmernes dance Jrimas 88

Todas a= mensagens de saguranca mencionam gual & o risco em potencial, como reduzir
a chance de se forir & 0 qua pods acontecar 58 &5 instrugdes nao forem saguidas.

RECOMENDACOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos alétricos, algumas precaugdes basicas de soguranca devem
ser sempre seguidas, incluindo as seguintes:
1. Leia todas as instrugdes. O uso incorreto do aparetho pode resultar em

18

ferimentos pessoais.

. Mao toque em superficies quentes. Use os pegadores ou botdes.
. Para se proteger contra o risco de chogue eléirico, ndo cologue cabos,

plugues ou qualguer parte do forno de bancada em agua ou outro lguido.

. Este aparelho n3o deve ser usado por pessoas {incluindo criangas) com

capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou sam experiéncia e
conhecimento, 2 menos qQue as mesmas recebam supenvisdo e instrugdes de
uso do aparelho de uma pessoa responsavel por sua seguranca. A supervisao
cuidadosa & necessana quando o aparelho & usado proximo a criangas.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir gue nae bringuem com
o aparelho.

. Nao apera gualquer dispositivo com fiagao ou tomada danificados, apds

defeito do dispositivo ou caso tenha sido dermubado ou danificado de qualquer
forma. Devolva o apareiio para a unidade de sernvico autorizado para gue seja
examinado, consertado ou para receber gjusies mecanicos ou elétricos.

. O uso de acessdnos/anexos ndo recomendados ou vendidos pela Kitchendid

pode causar incéndios, choques elétricos ou lesbes 45 pessoas.

. N&o deixe a fiagio pendurada sobre a beira da mesa ou balcio, nem toque nas

superficies guentes.

. Mao cologue sobre ou perto de um queimador 3 gas ou eléfrico guente ou em

um forno aquecido.

. Deve-se ter extremo culdado ao mover um apareiho gue contenha dleo quente

ou outros liguidos quentes.

®
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SEGURANCA DE PRODUTOS

10. Se o fio elétrico apresentar danos, ele precisa ser substituido pelo fabricante,
seu servico autorizado ou pessoa igualmente qualificada para se evitar uma
situagao de perigo.

11. Tenha muito cuidado ao remover a bandeja multiuso, a grelha do forno ou ao
descartar gordura quente.

12. Alimentos grandes ou utensilios de metal nao devem ser inseridos no formo de
bancada, pois podem causar um incéndio ou risco de chogue elétrico.

13. Um incéndic pode occorrer se o forno de bancada for coberto com ou tocar
em um material inflam&vel, incluindo cortinas, tapecarias, paredes e similares
enquanto ele estiver em funcionamento ou aquecido. Nao guarde itens em cima
do aparsliho durante o funcionameanto.

14. Mao limpe com esponjas de ago. A esponja pode soltar pedagos e tocar nas
pecas elétricas; criando risco de chogue elétrico.

15. Deve-se ter extremo culdado ao usar recipientes construidos com materais gue
nao sejam metal ou vidro.

16. Nao armazene nenhum material, exceto os acessdorios recomendados pela
KitchenAid, neste forno de bancada quando ndo estiver em wso.

17. Nao cologue nenhum dos seguintes materiais no formo de bancada: papel,
papeldo, plastico ou algo semeihante.

16. Nao cubra a gaveta de migalhas ou gualguer parte do forno de bancada com
papel aluminio. Isso causard superaquecimento do forno.

19. Para desconecta-lo, “desligue” o forno de bancada pressionando o botdo
Cancel (Cancelar) e, em seguida, remova o plugue da iomada.

20, Nao utilize o aparslho em areas exiernas.

@ 21. Somente use o equipamento para os fins especificados. @

22. Desconecte da tomada quando ele ndo estiver sendo usado e antes da limpeza
Permita que ele esfrie antes de colocar ouU remMOovVer pegas.

23. 0 equipamento ndo deve ser operado atraves de um fimer externo ou sistema
de controle remolo separado.

24, Consulte a segao "Manutengao e Limpeza"™ para obter instrugies sobre como
limpar as superficies em contato com os alimentos.

25. Durante o funcionamento, vocé pode ocasionalmente notar uma peguena
quantidade de vapor escapando pela porta do forno. Isso pode ocormer em
giguns casos, dependendo do alimento e do ciclo utilizado, e ndo & motivo de
preccupacao. A liberagcao de vapor nao afeta o desempenho ou a seguranga do
forno.

26. Este apareiho deve ser usado para aplicagdes domeésticas e similares comao:

- dreas de cozinha dos funciondrios em lojas, escritdrios ou outros ambieniss
de frabalho;

- casas de fazenda;

- por clientes em hotéis, moiéis e oulros ambientes de tipo residencial;

- ambientes do tipo alojamento/pousada.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este produto 56 deve ser utilizado no ambiente doméstico.

& CUIDADO: A superficia pode ficar guente durant= o uso.

PORTUGUES
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SEGURANCA DE PRODUTOS

REQUISITOS ELETRICOS

"

Perigo de choque eletrico

Conecie 3 uma tomada aterrada.
Mo remova o pino de aterramento.
Néo uiilize adaptadores.

Nio ufifize extensbes.

0 ndo cumprimenio dessas instrugbes

pode resultar em morte, fogo ou chogue
elétrico,

PRIMEIROS PASSOS

Antes do primeire uso, impe todas as
Limpeza"}). Cologue o formo de banca

Tensao: 127 V-
Frequancia: 40 Hz
Poténcia: 1.800 W

OBSERVACAQ: 5e o plugue ndo encaixar
na tomada, entre em contato com wum
eletricista gualificado:

Mao zitere o plugue de forma alguma.
Mao utilize um ﬁapb&un

Mao utifize um cabe de extens3o.

Se o fio eletrico for murto curto,

chame um eletricista qualificado ou
técnico de assisténcia para instalar uma
tomada perto do aparelho.

O fio n3o deve ser colocado de forma gue
figue pendurado na bancada ou tampo

da mesa, onde possa ser puxado por
criancas ou gue alguém possa tropecar nele
involuntariaments.

Cas e acessonios jver secio "Cuidados e
em uma superficie seca e plana. Remova todos

os matenais e etiquetas de embalagem, se houver,

Certifique-se de que todos os lados
ostejam posicionados com pelo menos
10 cm {4 pol) de dstincia.

Abra 2 porta e alinhe 2 gretha com as
ranhuras para as posicoes desejadas
{consulte a secdo "Posico da grelha

do fomo na bancada”™).

20
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PRIMEIROS PASSOS
A ADVERTENCIA 2
-

3
&
Perigo de choque elétrico
g 4 Conecte em uma tomada aterrada de
3 pontos.
Conects a uma tomada aterrada. Seu forno de bancada est3 pronto para
Mo remova o pino de atermramento. uso.
Pl it chipriancdarse. OBSERVAGAO: Na primeira utilizacao,
Mo utiiize extonsdes. 2 fritadeira 2 ar pode produzir uma leve
fumaca. lsso @ normal.
O ndo cumprimento dessas instrugdes
pode resuliar em morte, fogo ou chogue
eléirico.

RECOMENDACAO DE TEMPO — FUNCAO FRITAR A AR

ALIMENTO PORCAD T“'::ﬁm TEMPO
Mugaets de frango 1 Camada 425 "F{218 *C) 8 a 10 minutos
Tiras de frango 1 Camada 425 "F (218 "C) 13 & 15 minutos
Asas de frango 1 Camada 425 °F (218 °C) 18 2 20 minutas
Filés de peixe 1 Camada 430 "F (232 °C) 12 a 14 minutos
lsca de peine 1 Camads 450 °F {232 °C) 10212 minutos |
Batatas fritas 1 Camada 425 "F (218 *C) 22 8 24 minutos
. Tiras de mucarela 1 Eamat:la 450 "I;: téaé “Ch 5 a-?-' rn.i.mrtns
Taqurtos 1 Camada 400 °F (204 °C) 5a 7 minutos

OBSERVACAD: Pulverze cuidsdosamente a cests com oleo antes de cada porgao de comida.

m wariar com diferentes marcas e tamanhos de

M&o & necessano mais dlea. O

alimentos. Siga as instrugdes especificas no verso da embalagem do alimento para otimizar o

tempo.

DICA: Ao cozinhar alimentos LNoS0s, COMG 3ves Rao

vez da cesta de fritura para o

FUNCOES DE COZIMENTO

PRE-AQUECER

empanadas com pele, use a assadeira em
o excessp de dlen que pode pingar dos alimentos.

Pré-aquecer o fomo de bancada & mportanta para obter resultados consistentes & uniformes.
Depois de §e|eciur|it o modo de cozimento dessjado ou gqualguer outra configuragio, pressione

“otart™

O anel luminase ao redor do botio Iniciar acenders & o indicador de pre-aquecimeanto sera
exibido no LCD. Assm gue o foma atingir 3 temperstura definida, sera emitido um sinal sonom

para avisar gue &
MECessanc em

sequnda vez.

| | Wis2adl lindd 21

insenr os alimentos & comecar a cozin
o= modos de cozimento.
Para pular o pré-aquecimenta & iniciar o timer diretaments, pressione o botdo Start (Inidar) uma

®

r. O pre-aguecimento nao &

21
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FUNCOES DE COZIMENTO

OBSERVACAD: O

Bagel

CONVECCAO

pré-aguecmento automatico nic esta programad
(Desidratar), Proof {Prova), Kesp Warm (Manter quente], Reheat (Reaquecer), Toast (Torrada) e

S man (I

o para as fungdes Dehydrate

O ventilador de conveccio @ controlado pelo botao Options (Opcoes). Pressionar o botao
Options (Opcoes) ativara (OM) ou desativara (OFF) o ventilador pars Bake (Assar). Uma
legenda "Convection™ [Convecgdo) e um icone de ventilador aparecerSo no visor quando

o ventilador de conveccio estiver ligado. A funcio Air Fry (Fritar a ar) usa um ventilador de
conveccao de alta veloddade gue ndo pode ser desligado. A funcao Dehydrate (Desidratar)
usa o ventilador de conveccio de alta weloddade como predefinido, mas pode ser desligado
pressionando o botio Options (Opcbes).

FUNCAODE | o FOSRNO | TEREETATLRS TEMPO PRE- | PRE-AQUE-
COZIMENTO | ™ pa GRELHA E{PC) *F[FC) DEFINIDO | CIMENTO
Dehydrate - i . 80180 °F
Drsicktan) Superion/Iinferior| 150 °F {65 *C) (2682 °C) & horas e
Proaf i , 75-90°F .
(Cresc ) Infenar 20°F (32°C) (24-37°C) 30 minutos -
Air Ery : - 150_ 450 °F .
(Fiitar s a0 Inferor 400 "F (204 *C) (65— 232 °C) 17 minutos HAuto
« A 150-450 °F i
Bake (Assar) Inferior 350 °F {176 *C) (65- 233 °C) 30 minutos Ao
Broil i ; 350400°F :
(Grelhar) Supenor 400°F {204°C) (176-204°C) B minutos Auto
Reheat . . 150-450°F .
(Reaquecer] | Inferior | 300 °F {148 *C) | ©s232°0) 15 minutas =
Keep Warm
- 150—450 °F
(Manter Infenor 170 "F 746 °C) 1 hora -
i (65— 232 °C)
Frozen
Pizza (Prza Inferior | 400 °F {204 °C) tﬁ':_"z“fé“,::ﬁ 17 mirtos: | Auta
congelada)
Fresh Pizza - - 150- 450 "F 3 Auto com
i e Inferior 450 "F{232 °C) (65232 5C) 15 minutos sl

Observagao: O pré-aquecimento pode ser ignorado pressionando o botao *Start” (Iniciar)
duss veres — ndo recomendado para a fungido Fresh Pizza (Pizza fresca).
Cazinhe todos os alimentos em temperaturas internas minimas seguras. Consumir carnes cruas
ou mal coridas, aves, frutos do mar, manscos ou ovos pode aumentar o risco de doencas de

angem alimentar.

POSICAD FAKADE | noncresAMEN.
FUNCOESDE | oo oprnnaps | TONALDADE | TONALIDADE | ror /ey
TORRAR A CRELA | PREDEFINIDA |  (CLARA A i
. | Pmﬁ
i Toast (Torrada) Inferiar 4 | 1-8 4 E|En'|.e::::5
. PJ'DIEEEE
1] Bagel Inferior 4 : 1-8 & cherrsntion
72
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POSICAO DA GRELHA DO FORNO DE BANCADA

v
aal
=2
a
=
=
o
0
6

Posicao mierior para Air Fry (Fritar 3 ar,
Bske {Aszar), Dehydrate (Desidratar),
¥Keep Warm (Manter quents), Pizza, Proot
{Crescimento), Reheat (Reaguecer)

Posigdo superior da grelha para Broil
{Grethar), Dehydrate (Desidratar)

USO DA FUNCAO DESIDRATAR

A opcio Dehydrate (Desidratar) € remover o teor de umidade dos vegetais ou frutas para
@ seca-los & preservalos. @,

Toast ! Bageal i Bake | Cony Bake

. Broil

II * Raheat

* Weep Warm

Defina o botio Mode (Modo) para
Dehydrate [Desidratar). .
A ternperatura predshnids de 150 °F (86 °C) Abra 2 porta e coloque as alimentos
sera mostrada. Se desejar, gire o botao para no centro ds gretha. Feche a porta.
ajustar: Pressione Iniciar para comecar o cido.
Pressione o botio para mostrar o tempo
predefinido. O tempo predefinido & de

& horas. Se dessjar, gire o bot3o pama ajustar.

23

Wiszadllmdd 13 @ 20303 1TElE AM | |



T ‘oeenCOEE  mss U

USO DA FUNCAO DESIDRATAR

IMPORTANTE: Sempre use luvas de forno
2o remover bandejas ou racks.

Quando o tempo terminar, o simal de
fim soara e a frtadeira a ar desligara
automaticamante.

USO DA FUNCAO CRESCIMENTO

A funcio Proof [Crescimento) mantém um n
ambiente quente, util para a fermentacio.

Use pare massa. Com uma faixa de
temperatura da 75-20 "F 24-32°Cl e Pleza , . Braoll
elementos de aguecimento mais baixos, esta
configuracio pode ser usada para acelerar o
crescimento do pao (fermentagio).

] Air Fry
Toast | Bacgel L Bake / Conv Baka

Proaf » = Reheat

Dehydrate = * Feep Warm

Defina o botSa Mode iModo) pas Proof
[Crescomentn).

A temperstura predefinida de 90 °F (32 °C)
sars mostrada. Se desejar gire o botSo para
ajustar

Pressione o botSo para mostrar o tempo
predefinido. © tempo predefinido & de

30 minutos. Se desejar, gire o botso

para ajustar.

Abra a ports e oologue os aimentos no Quando o tempo terminar, o sinal de fim
certo da grelha. Fedhe a porta. soara e o forno de bancada desligara
Pressione Start (Iniciar) para comecar o oclo. automaticaments.

24
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USO DA FUNCAO PIZZA CONGELADA/FRESCA

A Funcio Piza distibui energia para os elementos de aguecdmento superior £ inferior para
manter a temperatura desejada do Fomo para corinhar pizza caseira ou congelada.

PORTUGUES

As temperaturas predefinidas s3o0
] 20 "C {400 °F) para peza congelada e
Defina o botdc Mode (Modo) para Pizza. 232 °C (450 "F) para pizza fresca. Se dessjar,
) modo padrio & Frozen {Congeladao). Para Qe o botio para ajustar.
aquecer pizza fresca, selecione o botdo PlEﬁlDﬂ?Ubﬂlﬁﬂpaﬁmsh‘cu'ntﬂpD
Options [Opgdes) para alternar para Frech predefinido. Os tempos predefinidos
(Frescol. =30 17 minutcs para pizz congelads e

15 minutos para pizza fresca. Se desejar, gire
o botdo para ajustar,

Coloque a pedrs pars assar pizza no fomo
enquanto o fomo ests pré-aquecendo. Assim COuando o tempo terminar, o sinal de fim

que o forno estiver pré-aquecido, retire 3 soara & o fomo de bancada desligars
pedra pars assar pzzs e ooloque a pia automaticamente. Se estiver aquecendo
sobre a pedra. Insrs-a de volta no formo. outra pizza, certifique-se de pré-aguecer
Feche a porta. a pedra pama assar pzza novamente.

Pressione Start {Iniciar) para comecar o cdo.

Dicas ao usar a fungdo Pizza:

*  Ap utilizar o modo Fresh Pizza (Pizza fresca), recomendamos pré-aguecer o fomo
(com a pedra para assar pizza dentro) durante todo tempo. 52 aquecer varias pizzas,
recomendamos sempre pré-aquecer o forno e a pedra novamente para obter mefhores
resultados.

* (s resultados podem vanar com diferentes massas, ingredientes e marcas. Para pizzas
congeladas, recomenda-se seguir as instrugtes de tempo e temperatura contidas na
embalagem do alimento.

*  Pizzas de massa espessa, com fermento ou de prato fundo podem exigir tempos de
cozimento mais longos.

25
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USO DA FUNCAO TORRADA OU BAGEL

o modo Toast (Torrada), o forno distibul energia para os elementos de aguecimento
suparicr & inferior para manter a temperatura desejada do forno.

Mo modo Bagel, o fomo distribui 8 energia entre os elementos de aquedmento superior &
inferior para dourar bemn a parte superior dos bagels cortados enguanto aquece suavements

3 parte extema.

Alr Fry
Toast/ Bagel .

Plzzs « Brall
Proof = « Raheat

Dahydrata =

Defina o botio Mode {(Modo) para
(Tonalidade) aparecerdo na tela direita.

. Bake{ Conv Bake

= Keep Warm

Toast{Torada)/Bagel. Mode (Modo) e Shade

Abra a ports e oologue os alimentos no

centro da grefha. Feche a port=.

& opcso Toast {Tommada) sera a padrao. Pressone

o botéo Options (Opgdes] para mudar pam
a opcao Bagel. O foone de tonalidade estara

piecando. Gire o botis para ajustar a tonalidade

1 (mais baixa) a B (mais alta). Pressione Start
[Iniciar} para comear o ddo.

Quando o tempo terminar, o sinal de fim
soara e o forno de bancada desligard

automaticamente.

USO DA FUNCAO FRITAR A AR

A funcao Air Fry (Fritar a ar) utiliza uma
combinacio de ar quente & elementos
de aguecimento para preparar alimentos
crocantes.

26
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Bake / Conv Bake

o ol

* Aeheat

Dehydrate -

» Keep Warm

Defina o botio Mode (Modo) pars Air Fry
(Frmtar 3 arh.

A temperatura predefinida de 400 °F (204 "C}
sera mostrada, Se desajar, gire o botio para
sjustar.

Pressione o botéo para mostrar o tempo
predefinide. O tempo predefinide & de

17 minutos. Se dessiar;, gire o botio para ajustar.

®
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USO DA FUNCAO FRITAR A AR

Abrs & ports & cologue os alimentos no
centro da grelha. Feche a porta.
Pressione Start (Iniciar} para comecar o odo.

Ouando o tempo terminar, o'sinal de fim
soara e o formo de bancads desligara

automaticaments.

USO DA FUNCAO ASSAR

Mo modo Bake [Assar), os alimentos serdo
preparados em calor seco, como péo, bolo,
torradas, etc. Os elementos de cozimento
supernor e mferior igam e desligam ao assar.
As receitas vanam, € o tempo de cozimentos
deve ser monitorada para obter os resultados
dessjados. Para melhares resultados de
cozimento, seledone a bandeja cometa para
permitir a circulacio de ar adequada.

O ventilador de conveccio pode ser ligado
ou desligado pressionando o botio da

COMVeCcan.

| - Reheat

* Meap Warm

Diefina o botso Mode (Modo) para Bake/
Conv Bake [Assar/Assar por convecocaol.

A temperstura predefmida de

350 °F {176 "C) sera mostrada. Se desejar,
cpre o botio para ajustar

Pressione o botio para mostrar o tempo
predefinido. O tempo predefinido € de
30 mir!ul:nL Se dessjar, gire o bot3o

Abra a ports & cologue os aimentos no
centro da grelha. Feche a porta.
Pressione Start {Iniciar] para comegar o cdo.

QOuando o tempo terminar, o snal de fim
soard e o forno de bancada desligara

automaticaments.

Wisaadl lmdd 27
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USO DA FUNCAO GRELHAR

Apenas os elementos de cozimerito
superores aguecem quando 3 funcio Broil
(Grethar) & selecionada. Use a assadeira
incluida diretamente na grelha do forno para
dourar uniformemente e faclitar a impeza.

A azsadeira também pode ser usada para as
configuractes Bake (Assar) e Warm (Agquecer).

O ventilador de conveccio pode ser
ligado ou desligado pressionando o botao

de conveccio.

Air Fry
Toast / '_E:-!:ji"ﬂ -

Bakn / Conv Bake

« Brofl
Proaf = * Reheat

Dehydrate = = Kesp Warm

Diefina o botio Mode (Modo) para Brod
{Grelhar).

A temperstura predefinida de 400 °F (204 °C)
sera mostrada: Se desejar, gire o botso para
ajustar.

Pressione o botio para mostrar o tempo

predefnido. O tempo predefnido & de
8 minutos. Se desetar, gire o botio pam austar.

Abra a porta & cologue os alimentos no
centro da grelha. Feche a porta.
Pressione Start {Iniciar) para comegar o cido.

Cuando o tempo terminar, o sinal de fim
soara e o forme de bancads desligara
automaticaments.

USO DA FUNCAO REAQUECER

Ma funcao Reheat (Reaquecer), o fomo
distibul energia para os elementos superior e
nferior para levar os alimentos 3 temperatura
de servir.

O ventilador de conveccio pode ser igado
oti desligado pressionando o botio de

CONVeCgao.

28
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Air Fry

oEst f ﬂ-:’ug | Bake / Comv Bake

Pizza . « Broll

Proof = = Rehgat

Dehydrate - = Keep Warm

Defing o botéo Mode (Modo) para Reheat
[Reaquecer).

A temperstura predefinida de

300 °F (148 "C} sera mostrada. Se dessjar,
gire o botio para sjustar

Pressione o botSo pars mostrar o tempo
predefinido. O tempo predefinido & de
15 minutos. Se desejar, gire o botéo

para A{UsIar.
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USO DA FUNCAO REAQUECER

Abra a porta e cologue os alimentos no
centro da grelha. Feche a porta.
Pressione Start (Iniciar) para comegar o oido.

QOuando o tempo terminar, o sinal de fim
soard e o forno de bancada desligara
automatcaments.

USO DA FUNCAO MANTER QUENTE
A ADVERTENCIA

Perigo de Intoxicagao Alimentar

Nao deixe os alimentos no forno mais de uma hora antes

ou depois de cozinhar.

Isso pode resultar em intoxicagao alimentar ou enjoo.

Mo modo Keep Warm {(Manter quente), o
forno distribui energia para os elementos
inferiores pars manter os alimentos quentes
3005 O COTNMENto, para qQue DOSSaM 5er
servidos quentes.

O wentilador de conveccio pode ser ligado
pressionando o botio de conveccso.

Wis2adl lmdd 29

Alr Fry
Taoast / Bagel .
L

Proof = = Rabhaal

= Keep Warm

Dehydrate =

Detina o botSo Mode (Modo) pas Keep
Warm (Manter guente).

A temperatura predefinida de

170 *F (76 °C) serd mostrada. Se desejar,
gire o botio para ajustar

Pressione o bot3o para mostrar o tempo
predefinido. O tempo predefinido & de

1 hora. Se desejar, gire o botio para ajustar.

29
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USO DA FUNCAO MANTER QUENTE

Abra a port= & cologue os alimentos no Quando o tempo terminar, o sinal de fim
centro da grelha. Feche & porta. snara e o forno de bancads desligars
Pressione Start {Inictar) para comegar o cido. automaticaments.

CUIDADOS E LIMPEZA

IMPORTANTE: Permita que o aparelho esfrie completamente antes de colocar ou remaover
pecas € antes de limpa-o.

IMPORTANTE: Cuidar de uma pedra para assar pizza requer apenas escovar a superficie de
migathas secas ou particulas de alimentos apos o cosimento. Mao ha necessidade de agua,
sabdo ou esfregar. Espere sté que a pedrs para assar pizza esfrie completamente, depois
retire o excesso de particulas de alimentos e guarde-a novamente. Lembre-se de que, com
o tempo, a pedra para assar pizza provavelmente desenvolvera alguma descolorecio ou
manichas — isso & resu do uso normal.

Esvazne e lave 3 sah3o,
Desconects o famo de bancada da tomada. | | o2 necesssrin. Seque com 1 ban mac,

Para remover a bandeja de migathas, cesta Abra a porta e deslize-a de volts no lugar.

de fritura a ar, abra a porta, segure a alca Uma escova de cerdas macas pode ser
da bandeja de migalhas e deslize para fora. usada para limpar a malha da cesta de
fritar a ar.
E IMPORTANTE: MNac use agentes de impeza,

de ago nas superfices internas ou externas

da fritadeira a ar. Eles podeniam aranhar a
_ ==

INTERIOR: As paredes internas do forno t&m
revestimento antiaderente. Remova respingos:
dificeis de tirar com wm impador de rede de
naifon ou polidster, esponja ou pano umeadeddo
com dgua moma. Seque bem.
EXTERIOR: | impe = parte externsa da fritadeira
As seguintes pecas podem ser lavadas na & ar com wm pano impo & Omido & saque Dam.
maquina de lavar louca, mas recomenda- IMPORTANTE: Carfifique-s2 de que todas as

carE

se lavar 3 m3o: A grelha do forno e a pegas e superficias estojam completaments
bandeja multisso. gacas antes de reutiizdas,
20
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SOLUCAO DE PROBLEMAS
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A ADVERTENCIA

Perigo de choque elétrico

Conecte a uma tomada aterrada.
N30 remova o pino de aterramento.
Nio utilize adaptadores.

Nio ufilize exiensdes.

0 ndo cumprimento dessas instructes pode resultar em morte, fogo ou
chogue elétrico.

PROBLEMA

SOLUGAD

5e o forno ndo iniciar

Verfique se o fomo estd conectado a uma tomada aterrada de
3 pinos.

Venfque se o fusivel ns caixa do disjuntor do fomo esta
funcionando bem.

Consulte as secies "Garantia & Servico”.

e pun;ideuma naa puder M3o devolva o forno de bancada ao varsjista — os varejistas nao
=Ercom PrEstam senvigos. - -

Se 3 unidade de Mantenha pressionado o botdo Options {Dpcoes) por trés
temperatura errada for sagundos para altemar entre unidades de temperaturs

exibida Fahrenheit ("F & Celsius (°C).

Os elementos de cozimento
superiores brilham
visivelmente, mas isso ndo
OCOIMe com o5 inferiones

Se "E1 or E2° (E1 ou EZ)
piscar no visor & um sinal
SN0 SDar

s elementos de cozimento superiornes utilizam maior poténcia
para um methor deserrpenhu de tostagem. Os elementos de
cozimento inferiores estao ligados, mas podem n3o brilhar
wisivelmente como os elementos de cosimento superores.

lsso & normal e o seu forno de bancada esta funcionando
cormetaments.

D zensor NTCpadE nao estar funcionando. Esse problema
nao pode ser comigido. Por favor consulte as secdes "Garantia
& Assistancia”.

Se "PF for exibido no visor

0 fomo exibira "PF™ quando for ligado pela primeirs vez

ou guando ocormer uma fatha de energia. S5e uma funcio de
cozimento estiver em andamento, descarte os alimentos; pade
nao estar bem condo. O codigo “PF” sera emitido girando um
botio ou o botdo Start {Iniciar).

Vapor ssindo do forno

Wis2adl himdd 38

S 0 que voog nota & vapor, isso pode ccormer em alguns
casos, dependendo do alimento & do ciclo utilizado, e

nio & motwo de preocupacio. Sua liberacie ndo afeta o
desempenho ou a seguranga do formo. No entanto, se vocé
observar algo além de vapor, por favor, entre em contato com

| @ suparte 2o dient=.

N

PORTUGUES

T ‘oeenCOEE  mss U
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TERMO DE GARANTIA

O seu produto KitchenAid & garantide contra defeitos de fabricacdo, pelo prazo de

12 meses, contado a partir da data da emiss3o da Mota Fscal ou da entrega do produto,
a0 primeiro adguirents, sendo:

= (s 03 (trés) primeiros meses, - garantia legal;

= 05 09 (nove) ditimos meses, - garantia especial, concedida pela Whirlpoel 5.A.:

A garantia compreende a substituicio de pecas e mi3o-de-obra no rapare de defeitos
devidamente constatados, pelo fabricante ou pelo Servigo Autorizado KitchenAid,
como sendo de fabricacio. Durante o periodo de vigéncia da garantia, o produto tera
assistencia técnica do Servico Autorizado KitchenAid.

Apenas a Rede de Servicos Kitchan Aid, a Whirlpool 5.A., ou 2 quem ela indicar, serdo
responsavels pela constatacdo de defeitos e execucio de reparos dentro do prazo

de garantia. Neste caso, se defeitos constatados durante o praze de garantia forem
de fabricacio, o fabricante se obriga a trocar as pecas efou assistir gratuitamente

o sey produto 2 partir da data da chamzda. As garantias legal efou especial ficam
automaticamente invalidadas se:

* MNao forem cbservadas as orientacdes e recomendacdes do Manual do Consumidor
guanto a utilizacio do produto;

* Na instalacdo do produto n3o forem observadas as especificaces e recomendacdes
do Manual do Consumidor guanto 3s condicdes para instalagdo do produto, tais
como, nivelamento do produto, adequacio do local para instalacio, tensio elétrica
compativel com o produto, etc;

= Na instalac3o, as condigdes elétricas efou hidraulicas efou de gas n3o forem
compativeis com a recomendadz no Manual do Consumidor do produto;

= Tenha ocomido mau uso, uso inadeguado ou se o produto tiver sofrido alteragdes ou
@ modificaces estéticas e/ou funcionais, bem como, tiver sido realizado conserto por @
pessoas ou entidades n3o credenciadas pela
Whirlpool 5.A.;

= Houver sinais de violacio do produto, remog3e efou adulteracao do nimero de série
ou da etigueta de identificacdo do produto.

Az garantias legal efou especial n2o cobrem:

+ Dospesas decorrentes e conseqlentes de instalacdo de pecas e acessonios gue n3o
pertencam ao produto, mesmo aqueles comercializados pela Whirlpool 5.A., salvo os
especificados para cada modelo no Manual do Consumidor;

= O Deslocamento do consumidor até a assisténcia técnica para eventuais consertos.

s Dospesas com instalag3o do produto realizada por qualquer pessoas/empresas nio
credencizdas pela Whirpool 5.A., salvo os produtos com instalac3o gratuita informada
no manual do Consumidor.

= Transporte do produto até o local definitive da instalacao.

* Importante: NAOQ NOS RESPONSABILIZAMOS POR VICIO DE SERVICOS PRESTADOS
POR TERCEIROS.

* Recomendamos que no ato da entrega, confira seu produto na presenca do
transportader. Verifigue a qualidade da entrega, a quantidade, se o produto esta de
acordo com 3 compra e a descricio da Mota Fiscal que o acompanha. Caso exsta
gualguer problema, recuse o produto, registre o motivo no verso da Nota Fiscal e
entre 'em contato com o responsavel pelo servico de entrega.

* Defeitos estéticos (produtos riscados ou amassados) ou com falts de pecas internas ou
externas de produtos vendidos em salddes ou produtos de mostrudrio. Esses produtos
tém garantia de 12 meses apenas para defeitos funcionais ndo discriminados na nota
fiscal de compra do produto.

a2
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TERMO DE GARANTIA

+ Problemas de oxidacdo/ferrugem causados pelos seguintes fatores:
1. Instalacdo em ambientes de alta concentracio salina tais como regides litoraneas;

2. Instalagtes em ambientes onde o produto esteja exposto a outros produtos
guimicos 3cidos ou alcalinos que possam agredir 2 pintura do mesmo;

3. Utilizacso de produtos quimicos inadequades para limpeza. Os produto de [impeza
s3o indicados no Manual de Consumidor.

= Despesas por processos de inspecdo e diagndstico, incluindo a avaliaco na visita do
tecnico, que determinem que a fatha no produto foi causadza por motive nao coberto
por esta garantia;

= Orientacio de uso cujz explicacdo esteja presente no Manual do Consumidor ou em
etiguetas orientativas gue acompanham o produto ndo serdo cobradas.

= Falhas no fundonamento do produto decorrentes da falta de formedmento ou
problemas efou insuficiéncia no fornecimento de energia elétrica, 3gua
oU gas na residéncia, tais como: oscilagdes de energia elétrica superiores ao
estabelecido no Manual do Consumidor, pressdo de agua insuficiente para o ideal
funcionamento do produto;

= ‘Servicos efou despesas de manutencio efou limpeza do produto;

= Falhas no funconamento normal do produto decorrentes da falta de limpeza e excesso
de residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior, estranhos
ao seu funconamento e finalidade de utlizacao;

= Produtos ou pecas que tenham sido danificados em conseqiéncia de remoc3o,
manuseio, guedas ou atos o efeitos decorrentes da natureza, tais come relampago,
chuva, inundagao, etc.;

@ A garantia espedial n2o cobre: @
+ Todoe qualguer wicio de fabricacdo aparente e de fadl constatacdo. Soments a
garantia de 90 dias cobre vidio de fabricacio aparente.

= Pecas sujertas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas moveis
ou removivets em uso normal, tais como, 13mpadas, filtros, botSes de comando,
puxadores, bem como, 2 mao-de-cbra utilizada na aplicacio das pecase as
conseqléncias advindas dessas ocorréncias.
ConsideragBes Gerais:
A Whirlpool 5.A. nao autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome,
qualquer outra responsabilidade relativa 2 garantia de seus produtos alem das agui
explicitadas.
A Whirlpool 5.A. reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas
de seus produtos, sem aviso prévio.
Este Termo de Garantiz € valido para produtos vendides e instalados no territorio
brasileiro.
Para a sua tranquilidade, preserve & mantenha este Manual com o Termo de Garantia,
e MNota Fiscal de Compra do produto sempre 3 m3o.

PORTUGUES

Whirlpool 5.A.

Unidade de Eletrodomesticos

Atendimento ac Consumidor

Rua Olympia Semeraro n" 675 - Jardim 5anta Emilia
CEP 04183-907 - 550 Paulo - 5P - Caixa postal 5171
Capitais e regides metropolitanas: 4004 1759
Demais loczlidades: 0800 722 1759

2024 Todos os direitos reservados.
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MitchenAid

C2024 Al nghts reserved.

Todos os direitos reservados.

W115428418 06/24
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KitchenAid

Liquidificador K150
*KSB1325Z**, KUAT3A**

=

)

®
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PARTS AND FEATURES

1 Lid Centre Cap 5 Intedock

2 Lid with Vent Well 6 Base

3 Jar(14L capacity) 7  Control Dial
4 Glass Jar* {1.4 L capacity)

*Accessones only indluded with Glass Jar Blender madel.
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PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many imporiant safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safely messages.

5 You can ba Killed or sericusly injured
I N, o] o S it you don't immediately follow
You can be killed or seriously injured

All safety massages will tall vou what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
nat folloveed,

Thizs Is the safely alert symbol.

Thiz aymbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others,

All satety messages will follow the satety alert symbol and either
the word “DANGER"® or "WARNING." Thess words mean:

instructions.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using slectrical appliances, basic safety precautions should always he
® followed, including the following:

1.

Read all instructions. Misuse of appliance may resuit in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock do not put the Stand Blender Base in

11.

12,

water or other liguid.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledoe, unless they have been given supernvision or instruction conceming
use of the appliance by a person responsible for their safety.

. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
. Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before

assembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the
plug and pull from the outiet. Mever pull from the power cord.

. Avoid contacting moving paris.
. Do not operate any appliance with 2 damaged cord or plug or after the

appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any mannsr. Contact the
manufacturer at their customer service telephone number for information on
examination, repair or adjustment.

. Do not use outdoors.
. Do not let cord hang over edge of table or counter,
. Keep hands and utensils out of container while blending to reduce the risk of

severe injury to persons or damage to the Blender. A scraper may be used but
must be used only when the Blender is not running.

Blades are sharp. Care should be taken when handiing the sharp cutting blades,
emptying the jar and during cleaning.

Be careful if hot liguid is poured into the blender as it can be ejecied out of the
appliance due to sudden steaming.

3
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PRODUCT SAFETY

13. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly gualified persons in order to avoid a hazard.

14. Refer to the *Care and Cleaning”™ section for instruciions on cleaning the
surfaces in contact with food.

15. Always operate the Blender with cover in place.

16. When blending hot liquids or ingredients, Lid Centre Cap should remain in place
over the id opening. Always start on lowest spead and slowly ramp o desired
spead when blending hot liquids or ingredients.

17. The use of attachments, including canning jars, not recommended or soid by the
manufacturer may cause a risk of injury fo persons.

18. This appliance is intended to be used in household and similar applications such
as:

- staff kitchen areas in shops, offices, or other working environments;
- farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environmenis;
- bed and breakfast type envircnments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ELECTRICAL REQUIREMENTS

Models: KUATIAEANA, KUATIAPANA, NOTE: If the plug does not fit in the outlet,

KUATIAVANA, KUATIAGANA contact a qualified alectrician. Do not

@ Voltage: 127 V- E:Iia'rgre plug in any way. Do not use an @
Frequaency: 50 Hz
Wattage: 450 W Do not use an extension cord. If the power

supply cord is too short, have a qualified
Models: KUATIAEBNA, KUATZAPENA, efectnician or sanvice technician to install an

KUATZAVENA outlet near the appliance.

Voltage: 220 V- The cord should be arranged so that it will

Frequency: &0 Hz niot drape over the countertop or tabletop

" :'!E.-Eﬂ W where it can be pulled on by children or
Stingm: tripped over unintentionatly.

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Serapping the product

- This appliance is marked in compliance - The symbol == on the product or on the

with Eurcpean Directive 201 211%/EU, accompanying documentation indicates

Waste Electrical and Electronic Equipment  that it should not be treated as domestic

(WEEE). waste but must be taken to an appropriate
; : T collection centre for the recyding of

;{BE! nsmlljﬂliﬂiﬁ;t p'f_ﬁ‘gnptmed electrical and electronic equipment.

potential negative consequences for For more detailed information about

the environment and human health, treatment, recovery and recycling of this

which could otherwise be caused by product, please contact your local city

ina[ﬂ:.'mpriate waste handling of this office, your household waste disposal

product. service or the shop where you purchased

the product.
4
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GET STARTED =
BLENDER FUNCTION GUIDE é
Blanding -
_ e S Suggestad ltems
Sotting Descripgtion Tima
niintenc) to Bland
Pulse Allows precse control of the Salsa, crumb topping,
P duration and frequency of Manual chopped nuts, fruits or
blending. . vegetables & more.
" Fruits, Soups, Sauces, Doughs,
SpE_Ed.'E Manual speeds offer uitimate 200 Vi les, Butters, Muts,
1.3 | control of the Blender Dm‘.'ge‘“hF o b
BLENDER ACCESSORY GUIDE
The Blender features 3 speeds and lce Crush/Pulse function, allowing you to customise your
blend. Recpes can differ significantly and meght work best on:speed that are not obvious.
We encourage you to find the best speed match for your favourite recipes.
Accessories | Capacity Speed Suggested itams to blend
Blender Jar 14L
Speed 1,2.3, | o ihiee loy drinks, Shakes / Maks
GIE’J?U':IH 14L and'f:{j_.EﬂEE Dips, Spreads and more
® @

BLENDER USAGE

Before first use, dean all parts and accessones {see Care and Cleaning section).
Be sure the countertop beneath the Blender and surounding areas are dry and clean.

IMPORTANT: When maving your Blender, always support/lift from the Blender basa. The
base will become disengaged from Jar if, carmed by Blender Jar or Blender Jar handle only.

) ) ) Place the Blender Jar on the base by
Add ingredients into Blender Jar OR Glass aligning with the Slot to fit inside the jar
Blender Jar (max. 1.4 L. pad, so that the handle of the Jar will be
Secure the Lid and Lid Centre Cap. towards the Control Dial.

Pfug the Blender into an earthed outlet.

5
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BLENDER USAGE

Tumn the Control Diaf from (0} to desired
speed for constant operstion.

When finished, turn the Blender off by
retumning the Control Cial to (0).

Unplug the Blender before removing the
Blender Jar

IMPORTANT: Allow the Blander to fully stop before removing the Lid, Jar, or pouring out

your blended ingredients.

PULSE/ICE CRUSH FUNCTION USAGE

Your Blender offers a "Pulse/lce Crush " function with a soft start to avoid ingredient
splatter. In this function, the Blender will operate at optimal speed to crush ice. This function
will continue until you refease the Contol Dial, returming to (D).

Place ingredients or lce cubes into the
Blender Jar.

an Blender Jar.

Turn and hold the Control Dial from (O} to
[”E}asperdeﬂred interval of time:
When finished, release the Control Dial to
stop the Blender.

TIP: Use half of standard ice cube tray or 7-8 standard ice cubes at a time for blending.

The Pulseflce Crush
adding any liquid ingredients.

function has been optimised to crush and chop e without

NOTE: Blendar will not run if jar is not on base.

| | W4B1TEAIncE 6
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CARE AND CLEANING

Empty the Jar. Fll half of the Jar

with warm water and add 1 or 2 drops of
dish-washing hquid.

Place the Jar on the base. Secure the Lid
and Lid Centre Cap.

Run the Blender for 15-20 seconds on
speed 2.

Remove the Jar, empty contents and rinse

with warm water and dry thoroughly.

MNOTE: To avoid damaging the Blender, do not immerse the Blander base or cord in
water. Do not use abrasive cleansers or scouring pads to avoid scratching the Blender.

Unplug the Blender before deaning. Wipe
clean the Base and the Power Cord with

a warm, damp doth and dry with a soft
cloth.

Dishwasher-safe, top rack only: Lids with
Vent Well and Lid Centre Caps.

Blender Jar and Glass Blender Jar can be
washad in the bottomn rack.

| | WH4E 1 TEAIncE T
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem Solution

Check to see if the Blender is securely pligoged into an
earthed electrical cutlet.

I Blender fails to start if you have a drouit breaker box, make sure the drcuit is
dosed. Try unplugging the Blender, then plug it back into
an earthed electncal outlet.

The Blender becomes overdoaded or jammed. it will
automatically shut off to prevent damage to the motor.
Unplug the power cord. Remove the Blender Jar from the
base and use a spatuls to rearrange ingredients in the

if Blender stops while blending: | Blender Jar.

The Blender is overloaded, divide contents into smaller
batches. For certain redipes; adding liquid to the Blender
Jar may also reduce the load on the Blender.

See the "Warmanty and Service” sections. Contact an

¥ the problem cannot be Authorised Service Centre for assistance.
comected: Do not retumn the Blender ta the retaler — retailers do not
provide service.

RECIPE

Ingmcﬁants Operating Time
@ 1 - 1% cups water @
1 large camot, roughly chopped
1 red or yellow beet, peeled and roughly chopped 1 minute

1 tart-sweet apple, cored and peeled a_rhd mqf_g_]:lhr d'rnpf_e'_d
1 shice fresh ginger, 1/2 inch thidk, peeled and roughly chopped
& ice cubes

B2020 All nghts reserved.
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PECAS E FUNCIONALIDADES

aly
=
[
=
o
Lo
o

1 Tarmpo central da tampa 5 Travamento

2  Tsmpa com sherturas de ventilacso & Base

3 Copo (1,4 L de capacidade) 7 Botio de controle

4 Copo de vidro® (1,4 L de capacidade)

*Acessorio induido apenas no modelo com copo de vidro. Acessono ndo acompanha este
produto.
9

| l W114517E4Ainck & @. TH4zm0 1au14139FM| |



T ‘oeenCOEE  mss U

SEGURANCA DO PRODUTO

A sua seguranca e a de terceiros é muito importante.

Incluimos muitas mensagens imporiantes de seguranca naste manual @ em sau aparslho.
Leia e obedaga sempre fodas a5 mensagens de saguranca.

Este é o simbolo de alerta de soguranga.

Este simbolo chama a sua atengio sobre o8 potenciais parigos que podam
ocasionar em morte ou lesdes 3 vood ou 30s demais.

Todas 25 mensagens de seguranca serdo acompanhadas do simbolo de aleria
dia saguranca o da patavra "PERKGO" OU "AVISO". Estas palavras significam:

APERIGO [ritoyrsyldisidumint

lesdes graves.

Se as instrugdes ndo forem seguidas, pode
haver risco de morte ou de lesdes graves.

Todas as mensagens de seguranga mencionam qual & o risco em potencial, como reduzir a
chanca da sa farir e o que pode acontacer s& a2 instrugdes ndo foram saguidas.

RECOMENDACOES IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, alpumas precaugdes bdsicas de seguranca
@ devem ser sempre seguidas, incluindo as seguintes: '@

1. Leia todas as instrugdes. O uso incorreto do aparelho pode resultar em
ferimenios pessoais.

2. Para proteger contra o risco de chogque eléfrico, ndo cologue a Base de Suporte
do Liguidificador em agua ou outro liquido.

3. Este apareiho ndo deve ser usado por pessoas [ncluindo criangas) com
capacidades flsicas, sensorais ou mentais limitadas ou sem experiéncia e
conhecimento, a menos que as mesmas recebam supernvisdo e instrugdes de
uso do apareino de uma pessoa responsavel por sua seguranca.

4. As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo bringQuem com o
aparstho,

5. Desligue 0 equipamento, e o desconecte da tomada, guando ele ndo estiver em
us0, antes de montar ou desmontar pegas e antes da fimpeza. Para desconectar,
pegue no plugue e puxe-0 da tomada. Nunca puxe pelo fio.

6. Evite 0 contato com as partes moveis.

7. Nao opere nenhum aparelho com um cabo ou tomada danificado ou apdts o
mau funcionamento do equipamento, ou se ele cair ou for danificado de alguma
maneira. Enfre em contato com o fabricante através de seu namero de felefone do
atendimento ao cliente para obter informacdes sobre exame, reparo ou ajusie.

B. Mao use em ambientes exteriores.

9. Ndo deixe a flacao pendurada sobre a beirada da mesa ou baicao.

10. Mantenha as maos & utensilios fora do copo enguanto o liquidificador estiver
funcionando para reduzir os riscos de ferimentos graves ou danos ao aparetho.
UUma espatula pode ser utiizada, mas somente quando o Liquidificador ndo
estiver funcionando.

10
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SEGURANCA DO PRODUTO

11. As laminas sio afiadas. E necessario tomar cuidado ao manusear as laminas
cortantes afiadas, ao esvagiar o copo e durante a impeza.

12. Tenha cuidado quando colocar liquidos quentes no liquidificador, ja gue ele pode
ser ejelado do aparelno devido a vaporizagdo repentina.

13. Se o fio eldtico apresentar danos, ele precisa ser substituido pelo fabricante, seu servigo
autorizado ou pessoa igualimente qualificada para se evitar uma situacao de pengo.

14. Consulte a secao *Manuiencio e Limpeza”™ para obter instrugdes sobre como
limpar as superficies em contato com os alimentos.

15. Use sempre o Liquidificador com a tampa em seu lugar.

16. Ao misturar liquidos ou ingredientes guentes, o tampo central da tampa deve
permanecer no lugar sobre a abertura da tampa. Guando misturar liguidos
ou ingredientes quentes, comece sempre com a velocidadse mais baixa e va
aumentando até a velocidade desejada.

17. O uso de acessonos, incluindo frascos de consenva, ndo recomendados nem
vendidos pelo fabricante, pode causar risco de ferimentos pessoals.

18. Este aparefho deve ser usado para aplicagdes domésiicas e similares como:

- Areas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritdrios ou outros ambientes de trabalho;
- casas de fazenda;

- por clientes em hotéis, moiéis e outros ambientes de tipo residencial;
- ambientes do tipo alojamento/pousada.

LEMBRE-SE DESTAS INSTRUCOES

[ REQUISITOS ELETRICOS &

PORTUGUES

Modelos: KUATIAEANA, OBS: 5e o plugue n3o encaixar na tomada,
KUAT3APANA, KUATIAVANA, entre em contato com um eletricista
KUATZAGANA qualificado. Mo altere o plugue de
Voltagem: 127 V- forma alguma. MNao utilize um adaptador.

Frequéncia: 50 Hz Mo utilize um cabo de extensSo. Se o fio
Poténda: 450 W alétrico for muito curto, chame um elotricista
) qualificado ou técnico de assisténcia para
Modelos: KUATIAEBNA, instalar uma tomada perto do sparetho.
KUAT3APBNA, KUAT3AVBNA O cabo eletrico deve ser colocado de forma
Veltagem: 220 V- que n&o figue pendurado na bancada ou
Frequéncia: 40 Hz tampa da mesa, onde possa ser puxado por

i CAancas ou gue slguém possa tropecar nele
s 19 W involuntariaments.

1
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SEGURANCA DO PRODUTO
DESCARTE DE RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminar & material de embalagem

- O material de embafagem & 100%
reciclavel e devidamente rotulado

com o simbolo de FE'C-IE|HQEITI& ]
Consequentementa, os varios
componantes da embalagem devem ser
aliminados de forma responsavel e de

acordo com os regulamantos locais para a
eliminacio de desperdicios.

Desgearte do produte

- Este aparelho esta marcado em
conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/EU, Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (REEE).

- Ao garantir que este produto seja
descartade de forma adequada, vocé ajuda
a3 prevenir as consequencias potendalmente
negativas para saude humana e o

meio ambiente, que podem, de outra
forma, serem causadas pelo tratamento
inadequado dos residucs do produto.

12
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- simbolo == no produto ou na
documentac3o que o acompanha indica
ele nao deve ser fratado como fixo

meéstico, mas deve ser levado para um
cantro de coleta adequado para a reciclagam
de equipamentos elétricos e eletronicos.
Para obter informacdes mais detathadas
sobe o tratamento, recuparacio e
reciclagem deste produto, entre em
contato com o escritono local de sua cidade,
o servico de descarte de sou fixo residendal
ou loja onde vocé comprou o produto.
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PARA COMECAR A USAR
GUIA DE FUNCOES DO LIQUIDIFICADOR

Configuragao

Descricao

Tempo de mistura

{minutos:segundos)

[tens sugeridos para

misturar/liquidificar

Pulsar
F

Pemmite o controle
precso da duracio
e frequéncada

mIstura.

Manual

Malho, coberturas
crocantes, NoTEs pic
frutas ou legumes &
milito mais.

Velocidades
1-3

As veloodades
manuais oferecem o
maximo controle do

liquidificador.

3:00

Frutas, Sopas, Molhos,
Massas, Legumss,
Manteigas, Nozes, Dips,

Sobremesas geladas, Purés.

PORTUGUES

GUIA DE ACESSORIOS DO LIQUIDIFICADOR

O Liguidificador possui 3 veloddades e a funcio Pulsar/Triturar gelo, permitinde que vocs
personalize sua mistura. As receitas podem diferir srgnlﬁcahvarnenbe & podem funcionar
melhor em velocidades gue ndo s3o dbwvias. Aconselhamos vocé a encontrar a melhor
combinacao de veloddade para suas receitas favoritas.

Acessornios

Capacidade

Velocidade

Itans

misturar/Ti

iditicar

~y

Copo do
fiquidificador

14L

Copo de Vidro do
Liquidificador

14L

Velocidade 1, 2, 3,

e Pulsar/ Triturar
gelo

Smoothies, Bebidas geladas,
Milkshakes/Vitaminas, Molhos,
Patés e murto mais

USO DO LIQUIDIFICADOR

Antes do prmeino uso, impe todas as pecas e acessorios Iveja a secio "Cuidados e Limpeza”).
Certifiquese de que a superﬁue sob o liquidificador & dreas crcundantes estejam secas e limpas.

IMPORTANTE: Ac mover seu Liquidificador, sempre sequreflevante 2 partir da base
do Liguidificador. A base serad desacoplada do copo se transportado apenas pelo fio do
liquidificador ou pela sua asa.

Adicione ingredientes no Copo do
Liguidificador OU ne Copo de Vidro do
Liquidificador {max 1.4 L)

Fixe 2 Tampa e o Tampo central da tampa.

Coloque & alinhe o Copo com a enhura
para encaixar dentre do apoio do copo,
virando a pega do copo na direcio do
botio de controle. Insir o plugue do
Liquidificador em uma tomada atermrada.

| | WH4E TEAIncE 13
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USO DO LIQUIDIFICADOR

3 (2 -5

Gire o botdo de controle de (0 para
a veloodade desejada para operacio
constante.

Ao terminar, desligue o Liquidificador,
retomando o botdo de controle para (O
Retire o plugue da tomada antes de retirar

o Copo do Liquidificador.

IMPORTANTE: Permita gue o liquidificador pare completamente antes de refirar a
tampa, o copo ou despejar seus ingredientes misturados.

USO DA FUNCAO PULSAR/TRITURAR GELO

Seu Liguidificador oferece a fungio "Pulsar/Triturar gelo ll"g)

" Com um IRCIo Suave para svitar

respingos de ingredientes. Mesta funcao, o liquidihcador i@ operar na velocidade ideal para
triturar o gelo. Esta fungo continuara sté que vooé solte o botdo de controle, retornando

para (O}

Cologue os ingredientes ou cubos de gelo
dentro do Copo do Liquidificador.

Prenda firmemente a Tampa com o
Tampo central da tampa no Copo do
Liquidificador.

Gire & segure o botSo de controle de (0} para
Wmmnmﬁﬁuﬁmﬁﬂam
Ao terminar, solte o botdo de controle
para parar o liquidificador

DICA: Use metade da bandeja de cubos de gelo padr3o ou 7-8 cubos de gelo padrao

de cada vez para misturar.

A funcio Pulsar/Triturar gelo {991 foi melhorada para triturar e picar gelo sem precisar

Juntar nenhum liguido.

OBS: O hiquidificador n3o funcionara se o copo n3o estiver na base.

14
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CUIDADOS E LIMPEZA

Esvarie o Copo. Encha metade do Copo
com agua morma e acrescente 1 ou 2 gotas
de dete-n_:pente de h:ai.lr,a.

Coloque o Copo na base. Prenda a Tampa
e o Tampo central da tampa.

Deixe o Liguidificador fundenando por
15-20 segundos na velocidade 3.

Retire o Copo, esvazie o conte(do e
enxagie com Agua moma e seque bem.

OBS: Pars evitar danos zo Liquidificader, n3o mergulhe a base ou o fio do Liguidificador

na
liqui

a'.g.ilia_ MN3o use produtos de limpeza abrasivos ou esponjas de aco para n3o amanhar o

3]
iy

Desconects o Liguidiicador da tomada
antes de fimpalo. Limpe a Base e o Fio
Elétrico com um pano quente & Gmido

8 Saque COM LM pans Mmacio.

Pecas que podem ser lavadas na maguina
de lavar louga, somente na prateleira
supernior: Tampa com sberturas de
ventilacio e tampo central da tampa.

O copo do liguidificador e o copo de vidro
do liquidificador podem ser lavados na
prateleira inferior.

| | WH4E 1 TEAIncE 13
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GUIA DE SOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema:

Solugao

Se o Liquidificador nao intciar:

Verifique se o Liguidiicador est3 bem conectado a uma
tomada com aterramento.

Se voce possuir uma capa de fusivel, certihque-se de que
o circuito esteja fechado. Tente desconectar o plugue do
liquidihcador 2, em seguida, conecte-o novaments em uma
tomada com sterramento.

Se o Liguidificador parar
enguanto mustura:

O liquidificador esta sobrecarregade ou emperrado. Ele
se desligara automaticamente pars evitar danos a0 motor
Desconecte o fio elétrico. Retire o liquidificador da base

& use uma espatula para reorganizar os ingredientes no
copo do liquidificador.

O liquidificador esta sobrecarregado, divida o conteddo em
pormoes menores. Para certas receitas, a adicéo de liquido no
copo do liguidificador também pode reduzir a carga sobre

o liguwidificador

Se o problema ndo puder ser
comgida:

Consulte as sectes “Termo de Garantia”. Entre em contato
com um Centro de Sarvico Autorizado para obter assisténcia.

N30 devolva o Liguidificador 3 loia; as lojas ndo fazem reparos.

RECEITA

Ingredientas Tempo de Operacso

1 - 1% copos de dgua

1 cenoura grande, picada

1 betermaba vermetha ou amsrela, descascads e picada

1 ITEII[E Emedl:l-doue SBIT CEFOCo E_plcadﬂ

1 minuto

16

| | WH4E1TEAIncE 18

@ TH4zm0 1au14115-'-'r.i| |



1y T o [ e

TERMO DE GARANTIA

O seu produto KitchenAid & garantide contra defeitos de fabricacdo, palo prazo de

346 meses, contado 2 partr da data da emiss3o da Mota Fiscal ou da entrega do produto,
ao primeiro adguirente, sendo:

= (s (3 (trés) primeiros meses, - garanta legal;

= {05 33 (trinta e trés) Ultimos meses, - garantia espedal, concedida pela Whidpool 5.A.;
A garantiz compreende a3 substituicdo de pecas e mio-de-cbra no reparo de defeitos
devidamente constatados, pelo fabricante ou pelo Servico Autori Kitchendid,
como sendo de fabricagdo. Durante o periodo de vigéncia da garantiz, o produto tera
assisténcia técnica do Servico Autorizado KitchenAid.

Apenas a Rede de Servigos Kitchen Aid, 3 Whirlpool 5.A; ou & quem elz indicar, serdo
responsaveis pela constatagdo de defeitos e execucio de reparos dentro do prazo

de gararrtia. Meste caso, se defeitos constatados durante o prazo de garantia forem

de fabricagdo, o fabricante se obriga 2 trocar a5 pegas afou assistir gratutamente

o seu produto a partir da data da chamada. As garantias legal efou especial ficam
automaticamente invalidadas se:

« N3p forem observadas as onentacdes e recomendacdes do Manual do Consumidaor
guanto 2 utifizacdo do produto;

= Mz instalac3o do produto ndo forem observadas as especificaces e recomendagdes
do Manual do Consumidor quanto as condiges para instalacio do produto, tais
como, nivelamento do produto, adeguacio do local para instalacao, tensdo elétrica
compativel com o produto, etc;

* Mz instalacdo, as condigbes elétricas efou hidraulicas e/ou de gas nao forem
compativeis com a recomendada no Manual do Consumider do produto;

+ Tenha ocorrido mau uso, uso inadequado ou se o produto tiver sofrido alteracdes ou
@ medificacdes estéticas efou funcionais, bem como, tiver sido realizado conserto por @
pessoas ou entidades n3o credenciadas pela

Whirlpool 5.A.;

* Houver sinais de violacio do produto, remocio e/ou adulteracdo do nimero de série
ou da stiqueta de identificaco do produto.

Az garantias legal e/ou especial n3o cobram:

= Despesas decomentes e conseqlentes de instalacio de pecas e acessorios gue nao
pertencam ao produto, mesmo agueles comercializados pela Whirlpool 5.A., salvo os
especificados para cadz modelo no Manual do Consumidor;

» 0 Deslocamento do consumidor 2té a assisténcia téonica para eventuais consertos.

* Despesas com instalagdo do produto realizads por qualguer pessoas/empresas nao
credenciadas pela Whirlpool 5.A_, salvo os produtos com instalacdo gratuita mformada
no manual do Consumidor

= Transporte do produto até o local definitive da instalacio.

» Importante: NAQ NOS RESPONSABILIZAMOS POR VICIO DE SERVICOS PRESTADOS
POR TERCEIROS.

* Recomendamos que no ato da entrega, confira seu produto nz presenca do
transportador. Verifique a qualidade da entrega, a quantidade, se o produto esta da
acordo com 2 compra e a descrigio da Mota Fiscal gue o acompanha. Caso exista
qualguer problema, recuse o produto, registre o motivo no verso da Nota Fiscal e
entre em contato com o responsavel pelo senico de entrega.

= Daofeitos eststicos (produtos riscados ou amassades) ou com falta de pecas intarnas ou
externas de produtos vendidos em sald@es ou produtos de mostruzgrio. Esses produtos
tém garantia de 34 meses apenas para defeitos funcionais ndo discriminados na nota
fiscal de compra do produto.

PORTUGUES

17
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TERMO DE GARANTIA

+ Problemas de oxidacdo/ferrugem causados pelos seguintes fatores:
1. Instalacdo em ambientes de alta concentracio salina tais como regides litoraneas;

2. Instalagtes em ambientes onde o produto esteja exposto a outros produtos
guimicos 3cidos ou alcalinos que possam agredir 2 pintura do mesmo;

3. Utilizacso de produtos quimicos inadequades para limpeza. Os produto de [impeza
s3o indicados no Manual de Consumidor.
= Despesas por processos de inspecdo e diagndstico, incluindo a avaliaco na visita do
tecnico, que determinem que a fatha no produto foi causadza por motive nao coberto
por esta garantia;
= Orientacio de uso cujz explicacdo esteja presente no Manual do Consumidor ou em
etiguetas orientativas gue acompanham o produto ndo serdo cobradas,

= Falhas no fundonamento do produto decorrentes da falta de formedmento ou
problemas efou insuficiéncia no fornecimento de energia elétrica, 3gua
oU gas na residéncia, tais como: oscilagdes de energia elétrica superiores ao
estabelecido no Manual do Consumidor, pressdo de agua insuficiente para o ideal
funcionamento do produto;

= ‘Servicos efou despesas de manutencio efou limpeza do produto;

= Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes da falta de limpeza e excesso
de residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior, estranhos
ao seu funconamento e finalidade de utlizacao;

= Produtos ou pecas que tenham sido danificados em conseqiéncia de remoc3o,
manuseio, guedas ou atos o efeitos decorrentes da natureza, tais come relampago,
chuva, inundagao, etc.;

@ A garantia espedial n2o cobre: @
+ Todoe qualguer wicio de fabricacdo aparente e de fadl constatacdo. Soments a
garantia de 90 dias cobre vidio de fabricacio aparente.

= Pecas sujertas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas moveis
ou removivets em uso normal, tais como, 13mpadas, filtros, botSes de comando,
puxadores, bem como, 2 mao-de-cbra utilizada na aplicacio das pecase as
conseqléncias advindas dessas ocorréncias.

ConsideragBes Gerais:

A Whirlpool 5.A. nao autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome,
qualquer outra responsabilidade relativa 2 garantia de seus produtos alem das agui
explicitadas.

A Whirlpool 5.A. reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas
de seus produtos, sem aviso prévio.

Este Termo de Garantiz € valido para produtos vendides e instalados no territorio
brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve & mantenha este Manual com o Termo de Garantia,
e MNota Fiscal de Compra do produto sempre 3 m3o.

Whirlpoal 5.A.

Unidade de Eletrodomésticos

Atendimento ac Consumidor

Rua Olympiz Semeraro n® 675 - Jardim Santa Emilia

CEP 04183-901 - 530 Paulo - 5P - Caixa postal 5171

Capitais e regides megggaﬁtanas: 4004 1759

Demais localidades: 0800 722 1759

22020 Todos os direitos reservados.
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KitchenAid
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